CAROLO

HORARIOS DE SERVICIO

LUNES A DOMINGO
9:00 a 23:00 hrs.

MENU DESAYUNO

NUESTRA
PANADERIA

Carolo hot cakes $175
salsa de avellana,
cajeta y maple

De los hornos de Carolo $45
croissants, chocolatines
y conchas

Panqueés
té verde, platano y nuez,
limon y semilla de amapola

Rebanada $45
Completo $220

DELIVERY
& TAKE OUT

SUCURSALES & TELEFONOS

SANTA FE
55 1664 6069 / 6068
Whatsapp: 55 4067 8964

BOSQUES
552591 8115/ 8114
Whatsapp: 55 4052 7487

TOAST

CARSO
554976 0134 / 0135
Whatsapp: 35 4052 7487

INTERLOMAS
55 5290 8198
Whatsapp: 55 3981 2013

Aguacate, jitomates $190
cherry y queso parmesano

Salmoén, mascarpone, $205
aguacate, vinagreta
de echalote y alcaparras

Croque Madame $195
jamon de pavo, queso gruyere,
bechamel y huevo frito

CLASICOS

Enchiladas suizas $185
con pollo, gratinadas
con queso mozzarella

Chilaquiles naturales, $160
queso fresco, crema acida
y cebolla

Chilaquiles y cecina $225
con salsa habanero tatemada

Enfrijoladas Carolo, $185
rellenas de huevo con chorizo,
gratinadas

MOLLETES
A LA LENA*

Naturales $160
Jamon, tocino $185
o chorizo

Rib eye $210

*Lefa de encino de tala legal

*Pan campesino, frijoles, queso mozzarella fresca,
guacamole, pico de galloy chiles toreados
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HUEVOS
ORGANICOS*(szaS)

Rancheros Carolo, $185
divorciados y gratinados

Huarache de rib eye, $225
bafado en salsa verde,

roja, mole o habanero

con huevo estrellado

Machaca nortena, $190
huevos revueltos con
machaca y pico de gallo

*Huevos de Valle de Bravo, rancho Dos Aguas.

OMELETTES

Omelette de hongos, $180

espinacas y queso de cabra

Omelette de gruyere, $205
con jamon de pavo
y crema de chipotle

MENU COMIDA/CENA

ENTRADAS
FRIAS

Tostada de atun, $110
manzana verde, aguacate
y aderezo de jengibre (1 pza)

Betabeles organicos $185
al carbon, burrata, sandia,
reduccion de balsamico

y chipotle

Corazones de palmito $185
marinados, aguacate
y olivas

ENTRADAS
CALIENTES

Alcachofa al carbon $95
y alioli de especias
mediterraneas ( pza)

Tacos de pato $270
confitado y salsa agridulce
de ciruela (4 pzas)

Costra de rib eye, $270
queso asadero
y chiles toreados (280 g)

de yogurt

y pesto

y pasta

- Salmon
a la plancha (oo g)

- Pechuga de pollo
organica al carbon (10 g)

LIGERO

Chilaquiles 360, $220
totopos horneados de nopal
Susalia con pollo y salsa suiza

ANADIR ORDEN $40

Pollo, huevo, chorizo,
tocino o jamén de pavo o g)

PRIMEROS

Sopa de jitomate $145
rostizado, queso boursin

Consomeé de pollo $145
organico, verduritas

Ensalada griega, $160
pepino, jitomates, kalamata,
aguacate, cebolla,

perejil y feta

Ensalada Carolo, $160
jitomate deshidratado,

corazon de alcachofa,
esparragos, palmitos,

queso de cabra

y almendras

+ $90

+$130

PIZZAS
& SANDWICHES

Margarita, $210
mozzarella fresca,

parmesano, pomodoro,
albahaca y aceite de oliva

Pepperoni picante, $240
arrabiata, mozzarella fresca
French dip, $260

rib eye, dijon, gruyere
y jJugo de carne (200 g)

SUCURSALES

ARROCES
& PASTAS

Poke bowl de atun, $295
rib eye o salmon con arroz
y verduras (1sog)

Lasagna bolognesa, $295
espinaca, bechamel

y pecorino

FUERTES

Pechuga organica $285

al carbon, puré de papa
trufado y ensalada
de palmitos (o0 g)

& TELEFONOS

SANTA FE

55 1664 6069 / 6068,
Whatsapp: 55 4067 8964

BOSQUES

55 2591 8115 /8114,
Whatsapp: 55 4052 7487

INTERLOMAS

SANTA FE

y Jardines del Pedregal

BOSQUES

Lomas Hipodromo

CARSO

554976 0134 /0135
Whatsapp: 55 7427 8624

CARSO

ZONAS DE ENTREGA

Contadero, Santa Fe, Las Aguilas, San Angel,
Lomas de Chapultepec, San Jeronimo

Vista Hermosa, Bosques de las Lomas,
Lomas de Virreyes, Tecamachalco,

Polanco, Anzures, Condesa, Roma,

Reforma Social, Lomas de Chapultepec,

55 5290 8198

Whatsapp: 55 3981 2013

DELIVERY COSTO EXTRA DE $50 PESOS

INTERLOMAS

San Miguel Chapultepec, Bosque de Chapultepec

Lomas country, Bosques de las palmas,

La Herradura, Lomas Anahuac

Hacienda de las palmas, Valle de las Palmas

Lomas de las Palmas, Villa Florence, Bosque Real,

Palosolo, Jesus del Monte

Cocada, flan
con vainilla de Papantla

POSTRES $155

Pastel de zanahoria
CON quUEesSo mascarpone

Cheesecake de guayaba



