
H O R A R I O S  D E  S E R V I C I O

LUNES A DOMINGO
9:00 A 22:00 HRS.

M E N Ú  D E L I

Bisquet  $25

Brioche avena  $108

Brioche natural  $108

Cartera de $33 
dulce de leche 
Chocolatín  $33

Concha de chocolate  $28

Concha de nutella  $43

Concha de vainilla  $28

Concha de zarzamora  $43

Croissant  $28

M E N Ú  D E S A Y U N O S

P A R A  

E M P E Z A R

Bowl de frutas mixtas   $85

Yogurt griego $140 
con granola de la casa, 
frutos rojos y miel de abeja 

H U E V O S

Huevos rancheros,   $180

Huevos rancheros,   $190
sope de maíz, frijoles refritos
y aguacate

Veggie: $210   
espárragos, espinaca y jitomate 
rostizado con queso brie
montados sobre pan campesino  

París:  $220 
jamón de pavo, tocino, queso 
gruyere y cebollín montados sobre 
pan campesino

Omelette espinacas  $190 
con champiñones, jitomate 
rostizado y queso de cabra      

S U G E R E N C I A S

Chilaquiles 220 $220 
con totopos horneados 
de nopal Susalia con pollo, 
yogurt y requesón, salsa 
de habanero, pasilla 
o verde (220 kcal)  

Chilaquiles con pollo,  $195 
verdes, habanero o pasilla, 
crema y queso manchego   
Molletes 3 quesos: $190 
blue cheese, brie y manchego 
Grilled cheese, $210 
jamón de pavo, queso 
gruyere y chips de papa  

Toast de aguacate,        $180 
jocoque, jitomates 
cherry y hierbas frescas 
en pan campesino    
Toast de salmón          $230
ahumado, queso feta /
requesón, jitomates 
cherry y aguacate

Hot cakes $195 
con mantequilla 
y miel de maple  

M E N Ú  C O M I D A  /  C E N A

Sopa de tortilla $155 
con cotija y aguacate (300 ml)  

Espárragos rostizados, $190 
arúgula, nuez, queso de cabra 
 y parmesano  

E N T R A D A S

Betabeles orgánicos  $190
al grill con jocoque, 
endivia y pistache  

Sashimi de hamachi,   $295 
aceite de trufa blanca, 
semillas tostadas (100 g)  

French dip,  $280 
roast beef, queso gruyere, 
mostaza dijón y gravy (180 g) 
Sándwich $235 
de pechuga de pollo, 
jocoque, frijoles refritos 
y ensalada verde (180 g)  

 Pita de faláfel,  $235
tahini, jocoque, pepino, 
rábano, lechuga romana 
y jitomate con tabbouleh (1 pza)

      • Pollo a la parrilla(120g) $260   

P L A T O S  F U E R T E S

Pasta zucchini,   $295 
aceituna negra, jitomate, 
salsa pomodoro y queso de cabra
     • Pollo a la parrilla (120g) +$65      

     • Bolognesa (120g) +$80  

Penne a la mantequilla $190 
y queso parmesano  

Ravioles de mozzarella, $330 
pomodoro de jitomate, 
manzanilla fresca 
y chile de árbol   

Pechuga de pollo  $260 
orgánico rostizada, kale asada, 
vinagreta de limón 
y arroz jazmín (200 g)  

P O S T R E S

Strudel de ate $95  
con queso   
Tarta de chocolate $120 
con caramelo salado 

S U C U R S A L E S  

D U R A Z N O S  
55 4317 3579

Whatsapp: 55 3709 3118

L O M A S
55 7313 9072

Whatsapp: 55 2906 7771

Z O N A S  D E  E N T R E G A

D U R A Z N O S  
Bosques de las Lomas, Lomas de Vista Hermosa, 
Lomas del Chamizal, Santa Fe, Lomas de Bezares, 
Lomas de Reforma, Lomas Altas, Lomas Anáhuac, 
La Herradura y Bosques de las Palmas

L O M A S
Lomas de Chapultepec, Tecamachalco, 
Lomas de Virreyes, Reforma Social, Polanco, 
San Miguel Chapultepec, Lomas Altas

S E R V I C I O  A  D O M I C I L I O  C O S T O  E X T R A  D E  $ 5 0  P E S O S

Croissant almendra  $33

Croissant mazapán  $33

Foccacia chica  $38

Foccacia grande  $68

Kouign amann  $28

Pan campesino   $58

Panqué de elote  $43

Sourdough  $58

Strudel de ate $93

con queso individual 

Mini conchas  $38 
Conejito  
Ate y queso 
Cajeta y plátano 
Cookies and cream 
Manzana y canela 
Nutella 
Peanut butter 
y frambuesa 
Fresa con crema  

G A L L E T A S  (1 pieza)

Galleta choco chip  $45

Galleta de mantequilla  $40

Galleta doble chocolate $65

Galleta nutella  $45

Teja de arándanos  $35

Bolsita galletas mixtas  $93

S Á N D W I C H E S *  

Sándwich vegetariano,  $170
brioche de avena, 
queso panela, zucchini, 
berenjena, pimientos, 
espinaca, aguacate y tapenade 

Baguette jamón y queso,  $170
baguette integral, 
jamón de pavo, 
queso manchego, 
queso cheddar, lechuga, 
jitomate rostizado, 
mostaza Dijon y alioli.

Sándwich gourmet,  $190
pan campesino, proscuitto, 
queso mozzarella fresco, 
arúgula, tomaca y mostaza Dijon.

*Todos nuestros sándwiches van 
acompañados de papas Saratoga. 

P A S T E L E S  (8 porciones)

Brownie (individual) $95

avellana-pistache  
Panalitos  $50

Panqué de naranja  $295

Panqué de plátano   $295
(grande)

Panqué de plátano $58
(individual) 
Panqué de zanahoria  $295

Rosca de blueberries  $465

Trufa de chocolate  $590

Strudel de ate $480 
con queso (grande) 
Tarta de frambuesa  $500

Tarta de manzana $120
(individual) 

Tarta de plátano  $490

Tarta de plátano $120
(individual)

Trufa de chocolate  $590

Q U I C H E  (8 porciones)

Quiche de espinaca  $440

Quiche de jitomate $440

y queso de cabra 
Quiche Lorraine  $450 

S E R V I C I O  A  
D O M I C I L I O  Y  
P A R A  L L E VA R

S U C U R S A L E S  Y  T E L É F O N O S

D U R A Z N O S  
55 4317 3579  Whatsapp: 55 3709 3118

L O M A S
55 7313 9072  Whatsapp: 55 2906 7771

S Á N D W I C H E S  &  H A M B U R G U E S A S

Hamburguesa $280  
con jitomate fresco, 
corazones de lechuga romana, 
queso gruyere, tocino 
y guacamole rústico 
con habanero (210 g)  

P A N  D U L C E  &  S A L A D O (1 pieza) 

Tacos de carnitas de pato      $275 
en salsa de tamarindo 
con chipotle, salsa verde 
y poro frito (160 g)   
Tacos de rib eye          $280 
con cebollitas toreadas (160 g)


