
H O R A R I O S  D E  S E R V I C I O
L u n e s  a  D o m i n g o  1 3 : 0 0  a  2 3 : 0 0  h r s .  

T E L É F O N O S
5 5  5 0 2 7  0 3 2 1
5 5  5 0 2 7  0 3 2 2

U B I C A C I Ó N  
A v. E m i l i o  Ca s t e l a r  1 6 3 , Po l a n c o, 
1 1 5 5 0  C D M X

Z O N A S  D E  E N T R E G A  
Po l a n c o, A n z u r e s , L o m a s  d e  C h a p u l t e p e c , 
B o s q u e s  d e  l a s  L o m a s

D E L I V E R Y  C O S T O  E X T R A  D E  $ 5 0  P E S O S

D e l i v e r y  &  T a k e  o u t

M E N Ú  B L A N C O
P r e c i o  p o r  p e r s o n a  $ 6 8 0

Alcachofa al carbón con vinagreta de la casa (1 pza)
Hamachi, ponzu, puré de serrano y cilantro criollo (50 g)

Tacos de lechón, tortilla azul hecha a mano, acompañado de guacamole, 
cilantro, cebolla, salsa de chiles toreados (2 pzas)

Costilla braseada, en salsa de morita-piloncillo y su jugo, acompañada de hongos (150 g)
Fondante de chocolate, helado de mazapán

B E B I D A
Moscow mule (1 pza):

Ginebra, cerveza de jengibre, dash de limón y jarabe natural

M E N Ú  D E L I V E R Y  B L A N C O

P A R A  C O M P R A T I R
Jamón ibérico, tomaca y pan campesino (90 gr) $700

Atún, aguacate, salsa de chiles toreados, mayonesa spicy y poro frito (70 g) $90 
Hamachi, ponzu, puré de serrano y cilantro criollo (70 g) $110

Betabeles orgánicos con burrata tibia, glacée balsámico y esencia de trufa $190
Croqueta de jamón Iberico, ali-oli de trufa (8 pzas) $260

Ensalada de Bonito $170
Ensalada César con salmón en costra de pimentón dulce $190

Taco de lechón con tortillas hechas a mano (4 pzas) $280
Costra de Rib eye $280

F U E R T E S
Ravioles de hongos con pato, salsa formagere y esencia de trufa $330

Pescado curry con arroz Jazmín $360
Costilla braseada, en salsa de morita-piloncillo y su jugo, acompañada de hongos (220 g) $460

Centro de filete, salsa de tuétano y onion rings $460
Hamburguesa bistro Rib eye prime, queso gruyere y foie gras $380

VINO BLANCO
España

Taboexa Albariño,
Rías Baixas $550

Viña Oropéndola Verdejo, 
Rueda $500

Italia
Ornella Molon Pinot Grigio, 

Veneto $400

CHAMPAGNE Y ESPUMOSOS
Valdo Prosecco Cuvee di Boj,

Valdobbiadene $480
Moet & Chandon Brut Imperial, 

Epernay $1,780
   

VINO ROSADO
Pere Anselme, Provence $490

VINO TINTO
Argentina

Terrazas Reserva Malbec, 
Mendoza $750

España
Protos Crianza, 

Ribera del Duero $960
Valdelamillo Reserva, 

Rioja $680
Jaros, 

Ribera del Duero $960
México
Alebrino,

Valle de Guadalupe $540

C A R T A  D E  V I N O S


