
H O R A R I O S  D E  S E R V I C I O
P O L A N C O ,  L O M A S ,  R O M A ,  S A N  Á N G E L

L U N E S  A  D O M I N G O :  1 3 : 0 0  A  2 3 : 0 0  H R S .
I N T E R L O M A S  Y  D U R A Z N O S

L U N E S  A  D O M I N G O :  1 3 : 0 0  A  2 2 : 0 0  H R S .

A N T I P A S T I  

Olive alla siciliana, $85
aceitunas negras 
y verdes, aceite de olivo 
y hierbas finas  
Insalata Caprese, jitomates  $195
Heirloom, mozzarella fresca,
albahaca y pesto 
Insalata César, lechuga $170 
orejona, parmesano y crutones   
Alcachofa a la leña, $185 
vinagreta de jitomates  
Coliflor rostizada $155
al horno, vinagre, 
aceite de ajo y perejil
Burrata al forno, $185 
jitomates cherry   

P A S T A  E
R I S O T T O  

Risotto, pancetta $270 
y mezcla de quesos (70 g) 
Fettuccini aglio   $185 
e olio, ajo, peperoncino 
y parmesano reggiano  
Tagliatelle, $220 
bolognesa  (100 g)  

P A S T A  A L  
F O R N O  

Penne arrabiata,  $195
mozzarella fresca 
y parmesano 
Penne al pesto,  $195
a la leña, mozzarella fresca 
y parmesano 
Orecchiette, portobello,  $195 
champiñones, cremini 
y parmesano 

K I T  $150 
A R M A  
T U  P I Z Z A *  

E X T R A S  $40

P A N I N O  

Porchetta,   $240
arúgula y parmesano ( 120 g) 

Charcutería,  $240
salami, prosciutto, 
jamón de pavo 
y mozzarella ( 150 g) 

Zucchini fritti, $120 
ralladura de limón 
y tzatziki picante    
Berenjena a la parmesana,  $170
salsa pomodoro, 
gratinada con parmesano 
reggiano y mozzarella  
Calamares crujientes, $185 
mayonesa de peperoncino (170 g)  

Sopa de jitomate rostizado    $90
Betabeles rostizados $165 
al romero, miel, 
zarzamoras y burrata  

P I Z Z E  
B I A N C H E  

Trufa y mozzarella $360
Hongos rostizados, $265  
bechamel, mozzarella, 
portobello, cremini, 
champiñones y 
aceite de trufa  
Carbonara, $260 
porchetta, parmesano 
Alcachofa, jitomate $275
deshidratado, mozzarella
y parmesano

P I Z Z E  
R O S S E  

Margherita, $210
mozzarella, albahaca 
y aceite de oliva   
Burrata $275 
y flor de calabaza  
Quattro formaggi, $255 
mozzarella fresca, 
queso de cabra, 
parmesano y asiago  
Sorrento,  $275
prosciutto crudo di Parma, 
arúgula,  mozzarella 
y parmesano reggiano  
Pepperoni   $265
Pavarotti, $275 
mozzarella, pepperoni, 
chorizo italiano y chile 
cuaresmeño rojo  
Diavola, $265 
pepperoncino, mozzarella, 
parmesano, salami 
y aceite de chile  

D O L C I  

Tiramisú  $130 
Torta di cioccolato   $120
Frittelle di nutella   $125

D E L I V E R Y  C O S T O  E X T R A  D E  $ 5 0  P E S O S

L O M A S
55 2623 2112

Whatsapp: 56 2051 2367
S A N  Á N G E L

55 5550 4702
Whatsapp: 56 2026 3007

P O L A N C O
55 7825 9921

Whatsapp: 55 4912 7994

R O M A
55 7589 0520
D U R A Z N O S
55 9131 6154
Whatsapp: 55 3718 1064
I N T E R L O M A S
55 5998 8148
Whatsapp: 55 4069 6461

S U C U R S A L E S

L O M A S
55 2623 2112

Whatsapp
56 2051 2367

S A N  Á N G E L
55 5550 4702

Whatsapp
56 2026 3007

P O L A N C O
55 7825 9921

Whatsapp
55 4912 7994

D U R A Z N O S
55 9131 6154

Whatsapp
55 3718 1064

R O M A
55 7589 0520

I N T E R L O M A S
55 5998 8148

Whatsapp
55 4069 6461

S U C U R S A L E S  Y  T E L É F O N O S

D U R A Z N O S
Bosques de las Lomas, 
Real de las Lomas 
y Lomas de Reforma

I N T E R L O M A S
Jesús del Monte, 
Bosque de las Palmas, 
Lomas Anáhuac, 
Magnocentro
y Paseo de las Palmas

Z O N A S  D E  E N T R E G A

L O M A S
Lomas de Chapultepec

S A N  Á N G E L
San Ángel Inn, Tizapán 

y Coyoacán

P O L A N C O
Polanco y Anzures

R O M A
Roma, Condesa y

 San Miguel Chapultepec

D E L I V E R Y  
& T A K E  O U T

PIZZA MARGARITA

- Bola de masa
- 2 vasitos de salsa pomodoro
- Queso mozzarella fresco
- Queso mozzarella rallado
- Albahaca
- Aceite de oliva

Pepperoni, champiñon, 
porchetta, proscuitto, 
flor de calabaza.

*Los ingredientes de cada kit
 llegan en crudo y por separado. 


